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Business Dinner 
Servito al tavolo 

 

 

 

Business Dinner 1 
 

Prosciutto di Parma gran riserva con ventaglietto di melone 

***** 

Riso Carnaroli con asparagi   

***** 

Aletta di vitello al forno sfumata all’Arneis  

con patatine al rosmarino e zucchine trifolate 

***** 

Tarte tatin con mantecato alla vaniglia 

***** 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 

Caffè 

 
 

 

 

 

Business Dinner 2 

 
Sfogliatine con  salmone scozzese ed erba cipollina, sul letto di insalatina novella   

***** 

Paccheri di Gragnano con ragù di branzino,  

pomodorini di pachino, all’olio extra vergine e basilico  

***** 

Tagliata di fassona, rucola e petali di Trentingrana  

***** 

Crostata di frutta fresca 

***** 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 

Caffè 
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Business Dinner 3 

 
Composizione di mare con citronette e pomodorini confit 

***** 

Riso Carnaroli ai frutti di mare mantecato all’olio di frantoio 

***** 

Scaloppine di pesce spada alla mediterranea 

***** 

Bocconcini d’ananas con mantecato fior di latte 

***** 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 

Caffè 

 

 

 

 

Business  Dinner 4 

 
Roselline di bresaola con mouse di ricotta al pepe nero,  

 e insalatina croccante 

***** 

Losanghe di pasta all’uovo con tagliatelle di verdure 

 e vellutata di peperoni  

***** 

Mignon di scottona, con riduzione di aceto balsamico  

e punte di asparagi  

***** 

Bavarese con culis di fragole, e cioccolato bianco  

***** 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 

Caffè 
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Business Dinner 5 

 
Carpaccino di tonno affumicato “au fou de bois”  

con olive taggiasche e pomodorini di pachino marinate 

***** 

Mezzelune di pasta all’uovo all’astice con bisque di pomodori e gamberi 

***** 

Filetto di orata del tirreno in crosta di patate aromatizzate al rosmarino 

Con verdurine di stagione tornite  

***** 

Semifreddo di cioccolato bianco e mango  

***** 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 

Caffè 

 

 

 

Business Dinner 6 
 

Spiedino di totanetti e gamberi su letto di verdurine croccanti 

***** 

Straccetti di pasta all’uovo con code di gambero e pesto leggero di basilico  

***** 

Tagliata di tonno con insalatina di stagione croccante 

***** 

Crepes Suzette con mantecato vaniglia 

***** 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 

Caffè 

 

 
 

 

 

 

 


