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MENU invernali 2011



Business Lunch

servito

Business Lunch |

Rombetti con verdurine di stagione e crema di porri
stofeklok

Saltimbocca alla romana con pommes sautées
stofotolek

Panna cotta ai frutti rossi
sokskokok

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie”
Caffe

€ 32,00

Business Lunch 2

Pennette di Gragnano con pomodorini di pachino e olive taggiasche
stofeklok

Roast-beef tiepido di Scottona con rucola e grana
sfofclotok

Insalata di frutta fresca
soforokek

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie”
Caffe

€ 32,00
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Business Lunch 3

Paccheri al ragu di carni rosse
stofefolok

Tagliata di fassona con bouquet di verdurine alla griglia
stofetlok

Torta di mele al profumo di cannella
sfofoolek

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie”
Caffe

€ 35,00

Business Lunch 4

Ravioli freschi al ripieno di ricotta e spinaci saltati al burro e salvia
sfofctolok

Filetto di branzino alla mediterranea
sokskefok

Bocconcini d’ananas con mantecato fior di latte
sekskotok

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie”
Caffe

€ 35,00

Business Lunch 5

Rombetti con julienne di zucchine e bocconcini di tonno pinna gialla
sofololok

Piccatine di vitello alle erbe, con carote e zucchine trifolate
sofofolok

Parfait al torrone con cioccolato fondente
sofokokek

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie”
Caffe

€ 37,00
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Business Lunch 6

Caserecce con sfilacci di guanciale e cipolle di Tropea al pepe nero
stofetolok

Filetto di salmone in sfoglia di pasta phillo e spinacini novelli al profumo d’aglio

sekekekek

Tiramisu ai frutti di bosco
skfokokek

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie”
Caffe

€ 37,00

Business Buffet Lunch

Buffet self-service con posti a sedere

Business Buffet Lunch |

Insalata di piovra tiepida con nidi di patate
Verdure di stagione alla griglia aromatizzate al basilico
Roselline di bresaola con ricotta al pepe nero
Spiedino di totani gratinati
stofeklok

Gnocchetti di patate con ragu di coniglio e bronuise di verdure
skl

Frutta fresca
Millefoglie croccante con crema pasticcera
e scaglie di cioccolato bianco
stofetolok

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie”
Caffe

€ 30,00
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Business Buffet Lunch 2

Insalate miste, tonno e uova sode
Crudo di Parma e melone
Tagliere di formaggi con confetture e miele
Spiedino di scottona marinato all’orientale
stofetlok

Paccheri al ragu di carni rosse
stofeklok
Frutta fresca
Bavarese con mango e Grand Marnier
stofeklok
Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie”
Caffe

€ 30,00

Business Buffet Lunch 3

Tagliere di formaggi assortiti
Gran vassoio di affettati della cascina
Bouquet di mare con patate aromatizzate allo zafferano
Verdure grigliate
Roast-beef all’inglese
stofefolok

Pennette al pomodoro, melanzane e mozzarella di bufala
stofofolok

Frutta fresca

Panna cotta al ai frutti rossi
soforokek

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie”
Caffe

€ 30,00
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Business Buffet Lunch 4

Frittatine al prosciutto e spinacini novello
Insalate miste
Verdure di stagione con marinatura al limone e olio extravergine
Selezione di formaggi delle valli del varesotto
Melanzane alla Parmigiana in coppetta
Milanesine di pollo con pomodorini cherry e rucola

seskekek

Rombetti al sugo di totanetti, pomodorini di pachino e basilico
stofoolok

Frutta fresca

Torta di mele soffice con salsa inglese
stofotolek

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie”
Caffe

€ 30,00
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