
Le Robinie Golf & Resort 
via Per Busto Arsizio, 9 - 21058 Solbiate Olona  

Tel 0331.329260 - fax 0331.329266 
 www.lerobinie.com - ristorante@lerobinie.com 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le Robinie Golf & Resort 
 

 

Menù à la carte 
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Starter House 
Starters 

 

 

 

 

San Daniele al coltello con gnocco fritto 
(San Daniele ham with fried dumpling) 

 
 

 

Selezione di salumi e formaggi delle valli del varesotto con miele e noci 

(Selection of local cured meats and cheese with honey and walnuts) 
 
 

 

Savarin di riso nero con code di gambero e julienne di totanetti 
(Black rice savarin with prawn tails and flying squids) 

 
 
 
 

Merluzzo mantecato alle cipolle rosse di Tropea 
(Codfish with Tropea red onions) 

 

 

 

 

Fragoline di mare in umido con polenta 
(Curled octopus with corn meals) 
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Prima buca 
First courses 

 

 

 

 
Riso Carnaroli con purea di zucca gialla e Castelmagno 

(Carnaroli Rice with pumpkin cream and Castelmagno cheese) 
 

Fettuccine con calamaretti, code di gambero e concassé di pomodori 
(Noodles with squids, prawn tails and tomatoes) 

 
 

 
Gnocchetti di ricotta e spinaci  con salsa al gorgonzola dolce 

(Ricotta cheese and spinach potatoes dumplings with Gorgonzola cheese) 

 

 
 

Spaghetti con alicette fresche, pomodori essiccati e capperi di Salina             
(Spaghetti with fresh anchovies, dry tomatoes and Salina capers) 

 
Raviolini con burrata alle erbe e burro di montagna 

(Ravioli with burrata cheese with aromatic grass and butter) 
 
 
 

Ristretto di fave con seppioline croccanti all’olio extravergine di oliva 
(Broad beans soup with crispy cuttlefish with olive oil) 
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Buca Nove 
Fish and Meat courses 

 
 

Rombo chiodato con croccante di carciofi 
(Turbot with crispy artichokes) 

 
Zuppa di pesce con crostini di pane e salsa aioli 
(Fish soup with bread croutons and aioli sauce) 

 
 

Fritto di totanetti, code di gambero e verdurine croccanti 
(Fried of flying squids, prawn tails and crisp vegetables) 

 
 

***** 

 
 

Cotoletta di vitello alla milanese con pommes sautées 
(Veal chop Milanese style with potatoes) 

 
 

Guanciale di fassone stracotto con polenta 
(Sirloin cheek with corn meals) 

 
 

Costolette d’agnello impanate al timo selvatico con cipollotto glassato al miele                      
(Breaded  lamb chops with wild thyme and frosted silver skin onion with honey) 

 
 

Costata di Fassone con verdurine alla griglia 

(Sirloin steak with grilled vegetables) 
 

 
***** 

 
Omelette con carciofi 

(Omelette with artichokes) 
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Vegetables and Cheese 
 
 

 

 

Insalate miste di stagione 
(Mixed salad) 

 
 

 

Spinaci al burro o all’agro 
(Spinach with butter or boiled) 

 
 

 

Verdure al vapore 
(Steamed vegetables) 

 
 
 

Verdure alla griglia 
(Grilled vegetables) 

 
 

 

Selezione di formaggi italiani 
(Assorted Italian cheese) 
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Premiazione 

Desserts 
 

 
 

Crema cotta gratinata 
(Broiled custard) 

 

 
 

Parfait di torrone, composta d’arancia e salsa al cioccolato 
(White nougat parfait with orange jam and chocolate sauce) 

 
 

 
Mousse di cioccolato bianco e cremoso alla nocciola 

(White chocolate mousse and hazelnut) 

 
 

 
Sformatino di cioccolato con crema pasticcera         

(Chocolate soufflé with pastry cream) 
 
 

 
Torte al carrello 

(Choice of cakes from the trolley) 
 
 
 

 
 


