
                                                                                                                                      
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 

MENU AZIENDALI 
2010 

 
 

 
 
 
 
 
 
 



  Welcome & Coffee Break 
 

Buffet self-service 
 
 
 

 
Mattina 

 
Caffè espresso o Thermos, Tea Twinings in diverse fragranze, Latte fresco, 

Succhi di frutta e agrumi, Acque Minerali 
***** 

Crostata di marmellata, Piccola pasticceria da the, Frutta fresca al naturale e Mini Croissant 

 
 
 
 

Pomeriggio 
 

Caffè espresso o Thermos, Tea Twinings in diverse fragranze, 
Succhi di frutta e agrumi, Acque Minerali 

***** 
Focacce e pizze assortite, Tartellette alla frutta, Sfogliatine calde 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

La composizione dei coffee breaks potrebbe subire variazioni in base alla stagionalità 

 



Business Buffet Lunch 
Buffet self-service con posti a sedere 

(minimo 25 pax) 

 
 
 

Business Buffet Lunch 1 
 

Melanzane al forno con olio extra vergine e basilico 
Mozzarella con emulsione di olive taggiasche 
Bresaola con rucola e pomodoro fresco 
Sfogliatine alla piemontese (con funghi) 
Insalata di sedano rapa noci e gruviera 

***** 
Mezze maniche con pomodoro, peperoni e basilico 

***** 
Semifreddo al cacao 

 
Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 

Caffè 
 
 

 

 

 

 

Business Buffet Lunch 2 
 

Insalate miste a buffet 
Salame felino con brusco 

Piccole milanesi in carpione 
Insalata di piovra e patate 

Salmone marinato con coriandolo e crostini dorati 
***** 

Penne integrali con burro, salvia e scaglie di Parmigiano 
***** 

Torta alle mele e cannella 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 
Caffè 

 
 
 
 
 

 
 



Business Buffet Lunch 3 
 

Melanzane alla Parmigiana 
Carpaccio di manzo su letto di misticanza e filetti di pomodoro 

Pecorino semi stagionato con croccante al rosmarino 
Insalata di pollo, maionese 

Terrina di verdure 
***** 

Trofie con pesto del Tigullio, patate e fagiolini 
*** 

Fragole e gelato al limone 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 
Caffè 

 
 
 

Business Buffet Lunch 4 
 

Torte salate alle verdure 
Peperoni in gratin con mozzarella 

Insalata Waldorf (vitello,mele, maionese) 
Merluzzo al vapore con prezzemolo, olio extra vergine e limone 

Buffet di insalate di Stagione 
***** 

Fusilli alla Alfredo 
***** 

Creme Caramel 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 
Caffè 

 

 
Business Buffet Lunch 5 

 
Caponata moderna alla siciliana 

Vitello tonnato  
Insalata di verze, patate e acciughe con aceto rosso 
Verdure alla griglia con olio extra-vergine d’ oliva 
Pomodoro ramato con pinzimonio di carote 

***** 
Risotto con zafferano e vino rosso 

***** 
Macedonia di frutta fresca 

 
Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 

Caffè 
 
 
 
 



Business Lunch 
Servizio al tavolo 

 
 
 

Business Lunch 1 
 

Ravioli di magro con filetti di pomodoro, basilico e foglie di spinaci 
***** 

Filetto di Orata con pane aromatico e legumi di stagione 
***** 

Carpaccio di Ananas con fragole e zucchero a velo 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 
Caffè 

 
 

 

Business Lunch 2 
 

Conchiglie spadellate alla Napoletana 
***** 

Battuta di tacchino alla Sorrentina con ventaglio di zucchine in gratin 
***** 

Tiramisù al caffè 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 
Caffè 

 
 

 

Business Lunch 3 
 

Gnocchetti verdi al burro fuso 
***** 

Trancio di salmone alla griglia su misticanza 
***** 

Strudel di mele con salsa vaniglia calda 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 
Caffè 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Business Lunch 4 
 

Timballo di maccheroni gratinati con provolone, pomodoro e salsiccia 
***** 

Costolette di maiale al forno glassate al rosmarino 
***** 

Paris brest alle banane 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 
Caffè 

 
 

Business Lunch 5 
 

Orecchiette con salsa ai frutti di mare e pomodoro fresco 
***** 

Scaloppa di salmone con vellutata di basilico e patate al naturale 
***** 

Sfoglia farcita con pasticcera e crema Chantilly 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 
Caffè 

 
 

Business Lunch 6 
 

Maccheroni con ragù alla Bolognese e rosso d’uovo 
***** 

Tagliata di manzo con rucola e olio aromatico e patate Lionesi 
***** 

Crema all’amaretto con crema di latte 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 
Caffè 

 
 
 

Business Lunch 7 
 

Carnaroli mantecato alle verdure con dadi di Taleggio 
***** 

Piccatine di vitello con limone e prezzemolo e melanzane trifolate 
***** 

Semifreddo alla fragola 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 
Caffè 

 
 
 
 
 



Aperitivi  
Buffet  

 
Aperitivo 1 

 
Tartine assortite 

***** 
Salame di Milano con scaglie di grana 

***** 
Pizzette varie  

***** 
Bruschette alla ligure 

 
 

Acque minerali, Prosecco Italiano, Analcolici alla frutta 
 
 

 

 

 

Aperitivo 2 
 

Frittini di verdure 
***** 

Grissini con Speck 
***** 

Tartine vegetariane 
***** 

Crostoni di pane nero con salmone fumè 
***** 

Focacce assortite 
***** 

Salatini dorati 
 
 

Acque minerali, Prosecco Italiano, Analcolici alla frutta 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
Aperitivo 3 

 
Barchette di Brisé con gamberi e salsa rosa 

***** 
Tartine con spada fumè 

***** 
Crostone in fusione di taleggio 

***** 
Tocchetti di Parmigiano e uva 

***** 
Orecchiette alla mediterranea 

***** 
Piccola pasticceria 

 
 

Acque minerali, Prosecco Italiano, Analcolici alla frutta 
 
 

 

 

Aperitivo 4 
 

Trancetti di pizza assortiti 
***** 

Torta salata alle verdure 
***** 

Fiori di zucca pastellati 
***** 

Olive all’ascolana 
***** 

Cacciatorini con olive nere e cipolline all’ aceto 
***** 

Tramezzini misti 
***** 

Spicchi di provolone e gherigli di noce 
***** 

Penne integrali alle verdure 
***** 

Piccola pasticceria 
 
 

Acque minerali, Prosecco Italiano, Analcolici alla frutta 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Business Dinner 
Servito al tavolo 

 

 
Business Dinner 1 

 
Bresaola della Valtellina con spuma di caprino all’ erba cipollina 

***** 
Paccheri  con borlotti e cozze alla Napoletana 

***** 
Carne di vitello in crosta di lardo con patate castello al rosmarino 

***** 
Dolce Varese con crema inglese 

 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 
Caffè 

 
 
 
 
 
 
 
 

Business Dinner 2 
 

Cocktail di gamberi e avocados  in salsa rosa 
***** 

Pennette spadellate con verdure di stagione e basilico 
***** 

Saltimbocca alla romana con patate e carciofi all’ olio extra-vergine d’oliva  
***** 

Soffiato di fondente con Rum e caffè 
 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 
Caffè 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Business Dinner 3 
 

Guazzetto  rosso vigoroso di polipetti su crostone di pane casereccio 
***** 

Gnocchi di patate alla crema di pesto 
***** 

Trancio di merluzzo con coulis di pomodoro 
Patate al naturale e capperi al sale  

***** 
Gelato al limone e sciroppo di menta 

 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 
Caffè 

 
 
 
 

Business Dinner 4 
 

Fazzoletto di sfoglia con punte di asparagi e julien di pollo alla crema 
***** 

Risotto mantecato con porri e provolone 
***** 

Roast beef all’inglese con zucchine  grigliate 
***** 

Panna cotta alle mandorle 
 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 
Caffè 

 
 
 
 

Business Dinner 5 
 

Crostone di pane ai cereali con vellutata di porcini e prezzemolo 
***** 

Grano mantecato alle verdure con code di mazzancolle 
***** 

Stinco di vitello in crosta di sfoglie con pomodorini alla provenzale 
***** 

Strudel di mele e uvetta con crema all’ Inglese 
 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie” 
Caffè 

 
 



Gala DinnerGala DinnerGala DinnerGala Dinner    
    

Gala Dinner 1Gala Dinner 1Gala Dinner 1Gala Dinner 1    
 

Crespelle soffici con gamberi e zucchine 
 

***** 
Crudo di Parma con bavarese all’avocados  

 
Risotto mantecato con mele, speck e taleggio 

 
***** 

Costolette di vitello farcite con spinaci ai pinoli 
Patate fondenti 

***** 
Crostata di frutta fresca 

***** 
Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie”, Flute di Spumante Italiano 

Caffè 
 

 

 

 

Gala Dinner Gala Dinner Gala Dinner Gala Dinner 2222    
 

Insalata di Trevisana, mele e melograno in foglia all’aceto di lamponi 
 

***** 
Fiocchetti delicati con verdure julien e salsa al curry 

 
***** 

Ravioli al limone con parmigiano e burro fondente 
 

***** 
Filetto di orata con pane aromatico e fette di patate al naturale 

 
***** 

Filetto di vitello avvolto nel lardo con salsa all’ aceto balsamico 
Patate mascotte 

 
***** 

Torta classica farcita alle fragole  
 

***** 
Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie”, Flute di Spumante Italiano 

Caffè 
 

 



Gala Dinner Gala Dinner Gala Dinner Gala Dinner 3333    
 

Salmone affumicato con insalata di gamberetti , sedano e pomodoro 
***** 

Speck del Tirolo con crostini di pane nero al burro mantecato, con cipolline borretane 
***** 

Mezze penne mantecate al marsala e scalogno, con quaglie nel suo guazzetto  
***** 

Timballo di riso creolo con salsa alla finanziera 
***** 

Cosciotto di maiale glassato al forno con patate castello al rosmarino 
 ***** 

Torta Sacker con crema di latte alla cannella  
 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie”, Flute di Spumante Italiano 
Caffè 
 

 
 
 

Gala Dinner Gala Dinner Gala Dinner Gala Dinner 4444    
 

Carpaccio di spada affumicato con emulsione di scampi al limone 
***** 

Carnaroli mantecato con cozze e julien di arancia 
***** 

Bisque di astice con crostoni di pane leggermente agliati 
***** 

Gamberoni di scoglio alla Thermidor 
Patate Savoiarde 

***** 
 Soufflé ghiacciato al liquore di Strega                                                                                            

***** 
Torte con logo a scelta 

 
 

Acque minerali, Vini Doc Selezione “Le Robinie”, Flute di Spumante Italiano 
Caffè 
 

 


